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БАРНЫЙ ИНВЕНТАРЬ

ШЕЙКЕР  shake

Существует два основных вида шейкеров:

КЛАССИЧЕСКИЙ ШЕЙКЕР 

-

-
-

БОСТОНСКИЙ ШЕЙКЕР

-

-

-

-

-

-

-

-
-
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СТАКАН ДЛЯ СМЕШИВАНИЯ 

-

-

-

-

-

МЕРНЫЙ СТАКАНЧИК

-
-

-

-

-

СТРЕЙНЕР 

-

-

-

БАРНАЯ ЛОЖКА

-

-
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-

-

-

МАДЛЕР

-

-

-

БАРНЫЙ ГЕЙЗЕР 

-

-
-

-

-

НОЖ СОМЕЛЬЕ 

-

-

СКВИЗЕР

-
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СОКОВЫЖИМАЛКА  
ДЛЯ ЦИТРУСОВ

-

-

ВЕДЕРКО, СОВОК  
И ЩИПЦЫ ДЛЯ ЛЬДА

-

-

-
-

АКСЕССУАРЫ ДЛЯ ПОДАЧИ

-
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ТИПЫ БОКАЛОВ

-

-

Рекомендую вам следующие виды бокалов, самые универсальные, без 
которых трудно обойтись.

-

СНИФТЕР 

-

БОКАЛЫ ДЛЯ 
ШАМПАНСКОГО

-

-

-



IГ
И

Д
 Д

О
М

А
Ш

Н
Е

Г
О

 Б
А

Р
М

Е
Н

А

13

БОКАЛЫ ДЛЯ КРАСНОГО 
И БЕЛОГО ВИНА

БОКАЛ МАРТИНИ

-
-

СТОПКА (ШОТ)

ХАРРИКЕЙН

-
-

ХАЙБОЛ

-

ТУМБЛЕР

-

-
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ТИПЫ КОКТЕЙЛЕЙ

-

-

ПО ОБЪЁМУ:

ЛОНГ-ДРИНКИ

-
-

ШОТ-ДРИНКИ

-

ШОТЫ
-

ПО ВРЕМЕНИ ПОДАЧИ:

АПЕРИТИВЫ
-
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ДИЖЕСТИВЫ И ДЕСЕРТНЫЕ 
КОКТЕЙЛИ

ALL DAY (ВЕСЬ ДЕНЬ)

ПО МЕТОДУ/ТЕХНИКЕ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ:

БИЛД

СТИР

ШЕЙК

БЛЕНД
-
-

МАДЛ

-

ЛЕЙЕР (СЛОИСТЫЕ)

ДРУГИЕ:

ГОРЯЧИЕ КОКТЕЙЛИ
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НАПИТКИ В ВАШЕМ 
ДОМАШНЕМ БАРЕ

-

КРЕПКИЙ АЛКОГОЛЬ:

ВИНО:

ЛИКЕРЫ:

ДРУГИЕ АЛКОГОЛЬНЫЕ 
НАПИТКИ:

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ 
НАПИТКИ:

СИРОПЫ:

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ 
ИНГРЕДИЕНТЫ:
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1

ВОДКА
С НЕЙ ПРЕКРАСНО 

СОЧЕТАЮТСЯ
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20 01 I КО К Т Е Й Л И  С  В ОД КО Й

КРОВАВАЯ МЭРИ

-

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

Кстати, в Польше этот коктейль 
получил название «Крвава 
Манька» (польск. Krwawa 
Mańka). Он пользуется осо-
бенным успехом у местных па-
триотов, которым томатный 
сок в нижней части стакана 
и водка в верхней напоминают 
цвета польского флага.

БАЗОВЫЙ РЕЦЕПТ
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21КО К Т Е Й Л И  С  В ОД КО Й I 01

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ



IГ
И

Д
 Д

О
М

А
Ш

Н
Е

Г
О

 Б
А

Р
М

Е
Н

А

22 01 I КО К Т Е Й Л И  С  В ОД КО Й

ГОЛУБАЯ ЛАГУНА

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Легенда гласит, что коктейль при-
думал знаменитый французский 
живописец Поль Гоген, который 
приехал на Таити и стал там экс-
периментировать с местными ин-
гредиентами, чтобы получить на-
питок, похожий по вкусу на абсент, 
по которому он скучал. История 
красивая, но, увы, вымышленная.
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24 01 I КО К Т Е Й Л И  С  В ОД КО Й

ОТВЕРТКА

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

Хотите приготовить «Замо-
роженную отвертку» (Frozen 
Screwdriver)? Просто взбейте 
водку с апельсиновым соком 
в блендере с большой горстью 
дробленого льда. Подавайте 
в широком стакане (тумблер).

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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25КО К Т Е Й Л И  С  В ОД КО Й I 01

ФРЕНЧ МАРТИНИ

ЯБЛОЧНЫЙ МАРТИНИ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

НАПИТКИ 
НОВОЙ ЭРЫ
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26 01 I КО К Т Е Й Л И  С  В ОД КО Й

БЕЛЫЙ РУССКИЙ

-

На 1 порцию

ЧЕРНЫЙ РУССКИЙ

ИНГРЕДИЕНТЫ: ПРИГОТОВЛЕНИЕ

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА
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28 01 I КО К Т Е Й Л И  С  В ОД КО Й

КОСМОПОЛИТЕН

На 1 порцию

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

БАЗОВЫЙ РЕЦЕПТ

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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29КО К Т Е Й Л И  С  В ОД КО Й I 01
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30

ХОРОШИЙ КОНЬЯК

НА ОСНОВЕ
КОНЬЯКА

2
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32 02 I КО К Т Е Й Л И  Н А  О С Н О В Е  КО Н ЬЯ К А 

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

БАЗОВЫЙ РЕЦЕПТ

САЙДКАР

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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34 02 I КО К Т Е Й Л И  Н А  О С Н О В Е  КО Н ЬЯ К А 

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

БРЕНДИ АЛЕКСАНДР 
(АЛЕКСАНДР № 2)

-

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Если заменить шоколадный 
ликер в рецепте мятным и ис-
ключить мускатный орех, у вас 
получится коктейль «Сестра 
Александра» (Alexander’s Sister). 
Логично при подаче украсить его 
листочком свежей мяты.
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36 02 I КО К Т Е Й Л И  Н А  О С Н О В Е  КО Н ЬЯ К А 

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

ФРАНЦУЗСКИЙ СВЯЗНОЙ

-

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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37КО К Т Е Й Л И  Н А  О С Н О В Е  КО Н ЬЯ К А I 02

МЕЖДУ ПРОСТЫНЯМИ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

Если вместо рома и ко-
ньяка использовать 
джин, а лимонный сок 
заменить апельсино-
вым, у вас получится 
коктейль с гораздо бо-
лее целомудренным 
названием «Молитва 
девы» (Maiden’s Prayer).
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38 02 I КО К Т Е Й Л И  Н А  О С Н О В Е  КО Н ЬЯ К А 

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

СТИНГЕР (ЖАЛО)

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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39КО К Т Е Й Л И  Н А  О С Н О В Е  КО Н ЬЯ К А I 02
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А РОМ «ПИРАТСКИЙ»

ТРОПИЧЕСКИХ
СВЕТЛЫЙ РОМ

ТЕМНОГО РОМА
АНЬЕХО

С РОМОМ
3
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42 03 I КО К Т Е Й Л И  С Р О М О М

ПИНА КОЛАДА

-

На 1 порцию

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

Если вместо рома использо-
вать водку, у вас получит-
ся коктейль под названием 
«Чи- Чи» (Chi Chi).

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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43КО К Т Е Й Л И  С  Р О М О М I 03

Способов украшения тропических коктей-
лей множество. Вы можете дополнить любой 
из них коктейльным зонтиком, насаженными 
на шпажку кусочками фруктов (ананаса, 
банана, лайма и других), коктейльными ви-
шенками, листочками мяты, съедобными 
цветами —  варианты бесконечны!
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44 03 I КО К Т Е Й Л И  С Р О М О М

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

МОХИТО

-

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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45КО К Т Е Й Л И  С  Р О М О М I 03
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46 03 I КО К Т Е Й Л И  С Р О М О М

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

Существует вариант современного испанского коктейля под на-
званием калимочо, или «Риоха либре», где в равных пропорциях 
смешиваются дешевое красное вино и кока-кола или любой лимо-
над со вкусом колы. Подается напиток в высоком стакане со льдом 
и украшается долькой лайма. Другой вариант названия —  «сангрия 
для нищих». Говорят, очень популярный коктейль…

КУБА ЛИБРЕ

-

-

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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47КО К Т Е Й Л И  С  Р О М О М I 03

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

ДАЙКИРИ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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В РАЗНЫХ

РЕГИОНАХ

ВКУС ОДНОСОЛОДОВОГО
ИРЛАНДСКОГО

АМЕРИКАНСКОГО
БУРБОНА

С ВИСКИ
4
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50 04 I КО К Т Е Й Л И  С  В И С К И

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

Классический рецепт коктейля предполагает вариант с яичным 
белком —  коктейль приобретает более интересную густую тексту-
ру и легкую пену на поверхности. Если не опасаетесь употреблять 
сырой яичный белок, приготовьте коктейль следующим способом: 
смешайте ингредиенты рецепта, кроме льда, в шейкере, влейте 
белок очень свежего небольшого яйца (около 20 г) и взболтайте. 
Затем добавьте лед и взболтайте еще раз перед процеживанием.

ВИСКИ САУЭР

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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52 04 I КО К Т Е Й Л И  С  В И С К И

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

МАНХЭТТЕН

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Если половину сладкого 
вермута в рецепте заменить 
сухим, у вас получится кок-
тейль «Идеальный Манхэт-
тен», а если вместо виски 
использовать темный ром, 
то «Кубинский Манхэттен».
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54 04 I КО К Т Е Й Л И  С  В И С К И

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

АЙРИШ КОФЕ  
(КОФЕ ПО-ИРЛАНДСКИ)

На 4 порции

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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55КО К Т Е Й Л И  С  В И С К И I 04

ТОДДИ С ВИСКИ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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«ДЖИН-ТОНИК»

МОЖЖЕВЕЛЬНИКА

СМЕШИВАЛИ

С ДЖИНОМ
5
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58 05 I КО К Т Е Й Л И  С  Д Ж И Н О М

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

ДРАЙ МАРТИНИ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Многим запомнилась фраза из фильма о Джеймсе Бонде, когда он 
просит приготовить свой любимый мартини (правда, с водкой, а не 
с джином) и произносит: «встряхивать, но не смешивать». Просьба 
кажется странной и абсурдной —  при встряхивании жидкости просто 
не могут не смешаться, но, как переводчик, могу сказать, что это 
всего лишь эпичная ошибка перевода: shaken, not stirred означает, 
что Бонд просит встряхнуть напиток в шейкере (техника шейк), 
а не перемешивать в стакане для смешивания (техника стир), хотя 
классически напиток готовится именно перемешиванием.
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60 05 I КО К Т Е Й Л И  С  Д Ж И Н О М

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

КЛОВЕР КЛАБ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Если хотите поэкспериментировать со вкусом коктейля, попро-
буйте заменить малиновый ликер другим: из красной смородины, 
гренадином и так далее, только выбирайте ликер красного цвета 
с кисловатым вкусом. Также можно добавить к ингредиентам не-
много сухого вермута.
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62 05 I КО К Т Е Й Л И  С  Д Ж И Н О М

ДЖОН КОЛЛИНЗ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

Есть и другие варианты коктейля с разными именами: «Джек Кол-
линз» с кальвадосом, «Джо Коллинз» с водкой, «Майк Коллинз» 
с ирландским виски, «Педро Коллинз» с текилой, «Пьер Коллинз» 
с коньяком… И это далеко не полный список.
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63КО К Т Е Й Л И  С  Д Ж И Н О М I 05

БРОНКС

-

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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64 05 I КО К Т Е Й Л И  С  Д Ж И Н О М

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

БЕЛАЯ ЛЕДИ (УАЙТ ЛЕДИ)

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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ТЕКИЛА
ИНГРЕДИЕНТ

ДИСТИЛЛЯЦИИ
ГОЛУБОЙ АГАВЫ

СВЕТЛУЮ

С ТЕКИЛОЙ
6
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68 06 I КО К Т Е Й Л И  С  Т Е К И Л О Й

МАРГАРИТА

-

-

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ На основе классического ре-
цепта можно сделать лонг-
дринк, добавив 100 мл спрайта 
или другого сладкого газиро-
ванного напитка с лимонным 
вкусом. Так как смешивать 
напитки с газом в шейкере 
категорически запрещено 
(он обязательно взорвется), го-
товьте коктейль так: насыпьте 
в высокий стакан лед, влейте 
текилу (ее количество лучше 
уменьшить до 30–40 мл), ликер 
и сок лайма, перемешайте бар-
ной ложкой или свизл- стиком 
и долейте спрайтом.

ДЛЯ ПОДАЧИ:
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70 06 I КО К Т Е Й Л И  С  Т Е К И Л О Й

ПАЛОМА

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

В местах, откуда коктейль «Па-
лома» родом (Мексика и Техас), 
грейпфрутовый лимонад —  
вещь обычная. Если вы его не 
найдете, просто используйте 
смесь грейпфрутового сока 
и любого цитрусового лимо-
нада в пропорции 1:1 (по 75 мл).
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72 06 I КО К Т Е Й Л И  С  Т Е К И Л О Й

ТЕКИЛА САНРАЙЗ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Чтобы превратить «Рассвет» 
в «Закат», замените в рецепте 
коктейля сироп гренадин чер-
ничным бренди или сиропом. 
У вас получится «Текила сан-
сет» с более глубокими и тем-
ными «вечерними» цветами.
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74 06 I КО К Т Е Й Л И  С  Т Е К И Л О Й

ЛОНГ-АЙЛЕНД АЙС ТИ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Если в рецепте заменить апель-
синовый ликер голубым ли-
кером Curaçao, а вместо колы 
добавить лимонный или лай-
мовый лимонад, получится 
красивый и яркий коктейль 
с весьма неприличным назва-
нием Adios Motherfucker (пере-
вод можете погуглить).
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ХОРОШИЕ ВИНА
НАСЛАЖДАТЬСЯ

ОХЛАДИТЬ

ВЕРМУТ
ТРАВ И СПЕЦИЙ

С ВИНОМ
И ВЕРМУТОМ

7
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78 07 I КО К Т Е Й Л И  С  В И Н О М  И  В Е Р М У ТО М

МИМОЗА

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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79КО К Т Е Й Л И  С  В И Н О М  И  В Е Р М У ТО М I 07

БЕЛЛИНИ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Если в рецепте заменить перси-
ковое пюре клубничным, у вас 
получится коктейль «Россини». 
Чтобы приготовить коктейль 
«Тинторетто», смешайте в шей-
кере со льдом просекко с гра-
натовым соком в пропорции 
2:1. Оба коктейля подают в бо-
кале для шампанского флюте.

ДЛЯ ПОДАЧИ:
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80 07 I КО К Т Е Й Л И  С  В И Н О М  И  В Е Р М У ТО М

АПЕРОЛЬ СПРИТЦ 
(ВЕНЕЦИАНСКИЙ СПРИТЦ)

-

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Вместо игристого вина мож-
но использовать сухое белое, 
а апероль заменить другими 
аналогичными аперитивами, 
например кампари.
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82 07 I КО К Т Е Й Л И  С  В И Н О М  И  В Е Р М У ТО М

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

ФРЕНЧ 75

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

В Новом Орлеане есть бар под названием 
French 75, где «фирменный» коктейль гото-
вят не с джином, а с коньяком, объясняя это 
тем, что американцы, воевавшие в Первую 
мировую во Франции, пили не джин, а бо-
лее доступный местный крепкий напиток.
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83КО К Т Е Й Л И  С  В И Н О М  И  В Е Р М У ТО М I 07

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

КИР

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Если заменить тихое вино 
игристым (шампанским), 
у вас получится коктейль 
«Кир Рояль» («Королевский 
кир»).
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84 07 I КО К Т Е Й Л И  С  В И Н О М  И  В Е Р М У ТО М

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

АМЕРИКАНО

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ: ДЛЯ ПОДАЧИ: ПРИГОТОВЛЕНИЕ

 НЕЗАБЫВАЕМЫЕ

НЕГРОНИ

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ: ДЛЯ ПОДАЧИ: ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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РАЗНОЦВЕТНЫХ
ВКУСАМИ

СЛИВОЧНЫМ КОФЕЙНЫМ

КОЛЛЕКЦИЮ

8
С ЛИКЕРАМИ
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88 08 I КО К Т Е Й Л И  С  Л И К Е РА М И

Б-52

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

Чтобы сделать слоистый кок-
тейль, обязательно предва-
рительно хорошо охладите 
стопку и ликеры. Холодные 
ликеры более вязкие, по-
этому хуже смешиваются, 
позволяя наливать их четко 
очерченными слоями.

Если хотите поджечь напиток 
(тогда он будет называться 
Flaming B-52), делайте это 
с помощью длинной спички 
и как можно осторожнее. 
Как только появится пламя, 
нужно очень быстро выпить 
коктейль через соломинку, 
иначе она расплавится.
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90 08 I КО К Т Е Й Л И  С  Л И К Е РА М И

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

Анекдот

Как-то раз в бар заходит кузне-
чик и прыгает на барную стойку.

Бармен: «Я готоволю коктейль, 
названный в честь тебя».

Кузнечик: «Коктейль под назва-
нием Карл?»

КУЗНЕЧИК (ГРАССХОППЕР)

-

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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92 08 I КО К Т Е Й Л И  С  Л И К Е РА М И

СОВРЕМЕННАЯ 
КЛАССИКА

РОЗА

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ДЛЯ ПОДАЧИ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
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93КО К Т Е Й Л И  С  Л И К Е РА М И I 08

РАФАЭЛЛО

На 1 порцию

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

ДЛЯ ПОДАЧИ:
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Сертификация туралы а�парат  сайтта: www.eksmo.ru/certifi cation

Сведения о подтверждении соответствия издания согласно законодательству РФ 
о техническом регулировании можно получить на сайте Издательства «Эксмо»

www.eksmo.ru/certifi cation
�ндірген мемлекет: Ресей. Сертификация �арастырылмаqан






