






























































С 54 Соусы. Изысканное дополнение ваших блюд. — М.: Эксмо,
2008. - 32 с: ил.

Умело приготовленный соус способен изменить любое, даже самое простое
блюдо. Именно потому это французское изобретение пользуется такой популярно-
стью во всем мире.

В какой бы стране мира ни готовилась вкусная и здоровая пища, без соуса ей
не обойтись. С соусом она становится ароматнее, сильнее возбуждает аппетит. Со-
усы не только делают еду более привлекательной на вид, приятной по консистен-
ции, вкусу и аромату. Они помогают существенно разнообразить ассортимент блюд
из одного и того же продукта. В самом деле, любое мясо, овощи или безвкусный
рис, поданные с разными соусами, приобретают совершенно разный вкус.
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Электронная версия данной книги создана исключительно для
ознакомления только на локальном компьютере! Скачав файл, вы
берёте на себя полную ответственность за его дальнейшее
использование и распространение. Начиная загрузку, вы
подтверждаете своё согласие с данными утверждениями!
Реализация данной электронной книги в любых интернет-магазинах,
и на CD (DVD) дисках с целью получения прибыли, незаконна и
запрещена! По вопросам приобретения печатной или электронной
версии данной книги обращайтесь непосредственно к законным
издателям, их представителям, либо в соответствующие
организации торговли!
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